Hilton

Prague
Travel should take you places-

Banketni menu 2009

Tym hotelu Hilton Prague je schopen a zajistit cateringové sluzby pro jakykoliv druh akce, at se kona v hotelu
nebo kdekoliv mimo néj.

NasSe standardni baliCky zahrnuji osvéZujici napoje a obcerstveni b&éhem kavovych pfestavek, dale specialné
vytvofena obé&dova menu, gala vecere, rautové &i koktejlové recepce se Sirokou nabidkou napoju pro vSechny
druhy akci.

Uvedené navrhy by Vam meély dat pfedstavu o nabizenych sluzbach. Jsme pfipraveni vyhovét individualnim
pfanim nasich zakaznik( a radi pfipravime specialni menu i nabidku rautu, to vSe k plné spokojenosti Vas i
Vasich hostll a s ohledem na rozpocet akce.

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.



Hilton (GY) Prague

1. CAST — COFFEE BREAKS

COFFEE BREAKS - NABIDKA

Kava, €aj, bylinkovy ¢aj nebo horka ¢okolada dle Vaseho vybéru - 95 K¢ za Salek

Ke kavé a Caiji servirujeme dle pfani :

VYDEr AOMACICN SUSENEK ...ttt e e e e e e e e e e e e e sebrreeeaaeeeeanns 40 K¢ / kus
L7 o[- T | OSSR 80 K& / kus
Maly croissant COKOIAUOVY .......coiiiiiiiiiiiii et e e 50 K¢ / kus
Maly CroisSaNt MAaNAIOVY .........ooiiiiiii e e e e e e e s 50 K& / kus
RS = To |38 oY o 1Yo 2SRRI 60 K& / kus
(00T o] 110 SRS 60 K¢ / kus
COKOIAAOVE DIOWNIES ..ottt n e en et n e e e e eenneenaneenes 60 K& / kus
L@ Yo Te1 o 1= K0 o1 4 0TSSR 60 K¢ / kus
ANGIICKY OVOCNY KOIAC ...ttt e e e e e e e e e e eee s 60 K¢ / kus
[ E Vo= L o)V od ] 1= o SRS 60 K¢ / kus
240} VAV Ao (o ] o PRSPPI 60 K& / kus
(O 1Yo ot 0}V (o 1= O OSURPRN 60 K¢& / porce
KIAJENE SEZONNT OVOCE .......uiiiiiiee e i ittt e e e ettt e e e e e e st e e e e e e s et a e e e e aeessaaraaeeeaaaeessnnrenees 110 K&/ porce

RANNi COFFEE BREAK
Coffee break za 250 K¢ na osobu
Kazdy coffee break obsahuje 2 $alky kavy nebo ¢aje a 1 kousek od kazdého druhu pediva
Za coffee break s pomeranéovym dzusem se cena navysuje o 95 K¢ na osobu

. CERVENE JABLKO
Cerstva kava nebo &aj, jablka v listovém tésté, vybér muffinl

} POMERANCOVY
Cerstva kava nebo &aj, vybér ze sladkého pecdiva a pomerancové susenky

. CITRONOVY
Cerstva kava nebo &aj, citronové scones, maslovy croissant

) HRUSKOVY
Cerstva kava nebo ¢aj, hruskova tartaletka s krémem, rozinkové spiraly

5 ZELENE JABLKO
Cerstva kava nebo &aj, mala smazena jablka, vybér sladkého peciva

. BANANOVY
Cerstva kava nebo &aj, bananovy chléb, okoladovy twister

5 JAHODOVY
Cerstva kava nebo &aj, jahodovy tvarohovy dort, macené jahody v bilé a horké ¢okoladé

ENERGETICKY
330 K¢ na osobu
Dzus z ¢ervenych pomeranc, brusinkovy dzus, mrkovy dzus, rajéatovy dzus, Red Bull
Zeleninové crudités, fitness & ovocny jogurtovy napoj
Zapeceny celozrnny chléb s kozim syrem
Krajené sezdnni ovoce

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.



Hilton (GY) Prague

ODPOLEDNI COFFEE BREAK

Coffee break za 250 K¢ na osobu
Minimalné 10 osob
Kazdy coffee break obsahuje 2 Salky kavy nebo €aje a 1 kousek od kazdého nize uvedeného druhu
Za coffee break s pomeranéovym dzusem se cena navysuje o 95 K¢ na osobu

~ COKOLADA & VANILKA
Cerstva kava nebo ¢aj, studena voda,
Susenky s kousky ¢okolady, ¢okoladova péna, vanilkovy & kavovy bananek

VLASSKE ORECHY & MANDLE
Cerstva kava nebo &aj, studena voda,
Tartaletky s vladskymi ofechy a mandlemi, sendvi¢ ciabatta s tufdkovym salatem,
su8enym hové&zim masem, grilovanou zeleninou & syrem feta

SKORICE & MUSKATOVY ORISEK
Cerstva kava nebo ¢&aj, studena voda,
Skoficové susenky s muskatovym ofiSkem, skoficova a jable¢na péna, vybér chlebicki
(s kufecim salatem, raj¢aty a mozzarellou)

KOKOS & ANANAS
Cerstva kava nebo &aj, studena voda,
Kokosové susenky, jogurt s chuti pifia colady a kousky ananasu, vybér malych sendvicl
(Sunka & syr, uzeny losos, zelenina)

. LIMETKA & ZAZVOR
Cerstva kava nebo ¢aj, studena voda,
Drobenkovy kolac¢ se zazvorem a jablky, jogurtovy koktejl ochuceny limetkovou kdrou, zazvorovy biscuit

CHILLI & MED
Cerstva kava nebo &aj, studena voda,
Medovy dort, marinované mango s medem a chilli, smazené papricky jalapeno plnéné syrem,
pikantni kufeci kfidla s medem a chilli koFenim

) RUZE & PISTACIE
Cerstva kava nebo ¢&aj, studena voda,
Vybér orientalnich cukrovinek ochucenych aroma z rdzi, zavitky z datli a pistacii

COKOLADOVA FONTANA SE SPizY Z CERSTVEHO OVOCE
Minimalné 20 osob
130 K¢ na osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.




Hilton (GY) Prague

TEMATICKE COFFEE BREAKY
Kazdy coffee break obsahuje 2 Salky kavy nebo €aje a 1 kousek od kazdého druhu
Minimalné 10 osob

Vsechny za 440 K¢ na osobu

AMERICKY
Cerstva kava nebo &aj, pomerangovy dzus, soft drink
Vybér muffind, koblih, suSenek s ¢okoladovymi kousky
Opeceny bagel s krémovym syrem a uzenym lososem, mini hamburger, popcorn

ITALSKY
Cerstva kava nebo ¢&aj, espresso, cappuccino, dZus z krvavych pomerané(,
Susenky cantuccini, mini tiramisu a panacotta s lesnimi plody
Mini pizza, sendvi¢ tramezzini s tunakem, paprikou, bresaolou, rukolou a parmezanovymi hoblinami
Grissini s parmskou Sunkou

FRANCOUZSKY
Cerstva kava nebo &aj, sklenice mimosy (sekt s pomerancovym dzusem)
Vanilkové a kavové bananky, tartaletky s ¢erstvym ovocem
Mini quiche Lorraine, kufeci sendvi€¢ Croque - Monsieur, vybér baget (Sunka, brie, Sampariska pastika)

CESKY
Cerstva kava nebo &aj, jablkovy dzus
Jogurtovy napoj ochuceny Becherovkou, mramorovéa babovka,
Mini chlebi¢ky s bramborovym salatem, vafenym vajiCkem, prazskou Sunkou, rostbifem a nakladanymi okurkami
Smazeny syr se Sunkou, malé kapustové karbanatky

VIDENSKY
Cerstva kava nebo &aj, tepla cokolada se $lehackou, dZus z hroznového vina
Jablkovy striidl, Sachr(v dort
Sendvi¢ z tmavého chleba s tyrolskou Sunkou a bilé pecivo s jatrovkou
Malé teleci fizky, parek v listovém tésté, hoicici a kienem

BRITSKY
Cerstva kava a vybér &ajl, brusinkovy dzus
Scones s dzemem a Slehackou, anglicky ovocny chléb,
Cerstva krajena zelenina s dipem, club sendvi¢ s uzenym lososem,
Okurkovy sendvi¢
Mini jehnégi tasticka z listového tésta, rybi krokety s krevetami

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.



Hilton (GY) Prague

2. CAST - Sendviée, snack food, koktejlové recepce

SENDVICE

BAGETA 120 K¢ / kus
Vybér: Sunka — syr — rostbif — tufidk — parmska Sunka — zelenina

CHLEBICKY 95 K& / kus
Vybér: Sunka — syr — zelenina — uzeny losos — krlita — tunak - kufe

MALE SENDVICE 75 K&/ kus
Vybér: tufiak nebo kufeci salat — losos — rostbif — syr - zelenina — krdti maso

TRAMEZZINI 120 K¢ / kus
Vybér: vajickovy salat — parmska Sunka — tufiak — kufe — Sunka — syr — bresaola — kruta

FOCACCIA 120 K¢ / kus
Vybér: grilovana zelenina — salam - syr Fontina — tufidk — Sunka — kufe

PRECLIKOVE PECIVO 120 K& / kus
Vybér: Sunka — syr — zelenina — krdti maso — rostbif — losos

ROLOVANE SENDVICE 120 Ké / kus
Vybér: krati maso — kufe — slanina — uzeny losos

SANDWICH AFFAIR 1 - 590 K¢é
Min. 15 osob

Bageta se Sunkou, syrem a hof€icovym maslem
Nabidka mini sendvi¢( s uzenym lososem a rostbifem
Vybér chlebickd s kriitim masem, tufiakovym salatem a zeleninou
Tramezzini s vajiCkovym salatem, krevetami a koprovou majonézou
RUzné druhy michanych salatl s octovou zalivkou
Pfisady: hofcice, smetanovy kfen, majonéza, ke€up, nakladana zelenina a bramborové lupinky

Kava / Caj

SANDWICH AFFAIR 2 -690 Ké
Min. 15 osob

Focaccia s grilovanou zeleninou a parmskou Sunkou, prazskou Sunkou a syrem Fontina
Nabidka mini sendvi€t s kriitim masem a tunakovym salatem
Rohlik z preclikového tésta se Sunkou a syrem
Club sendvi¢ s uzenym lososem a smetanovym kienem
Salat z okurek, raj¢at a paprik, zeleny salat s octovou zalivkou
Pfisady : hofCice, smetanovy kfen, majonéza, ke€up, nakladana zelenina a bramborové lupinky
Cerstvy ovocny salat s Grand Marnier a vanilkovou zmrzlinou
Vybér dortd a francouzskych mini dezertd

Kava / &aj

Skupinam mensim nez 15 osob bude uctovan priplatek 110 K¢ na osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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RECEPCE "SNACK FOOD"

Minimum 20 osob
MORZINI PALAC 580 Ké&

VYBER STUDENYCH POKRMU
Nabidka studenych kanapek (Niva s vlaSskymi ofechy, uzené krati maso, rostbif)
Vybér mini sendvi¢l a chlebicku
Zeleninové crudités s avokadovou omackou
Mini bruschetta s kozim syrem
Parmska Sunka s tyCinkami grissini

VYBER TEPLYCH POKRMU
Malé kufeci FizeCky s majonézou Gourmande
Domaci mini pizza s mozzarellou, an€ovi¢kami a kapari
Pelené syrové tartaletky s paprikou
Mini hot dog s krémovou hof¢ici
Zeleninové samédsy s okurkovym jogurtem

SLADKE POKUSENI
Banany polité ¢okoladou s kokosovymi lupinky
Malé francouzské dezerty
Profiteroles s vanilkovym a ¢okoladovym krémem

Kava / &aj

STERNBERSKY PALAC 640 Ké

VYBER STUDENYCH POKRMU
Nabidka malych chlebic¢kd a mini sendvici
Vybér studenych kanapek (Sunka & hermelin, uzeny losos, krevety)
Rapikaty celer plnény syrem Philadelphia
Rajcata pInéna tunakovou pastikou
Varena vejce s lososovou pénou
Lososova rolka s pazitkovym krémovym syrem na Spizu
Marinované olivy, nakladana cibulka a zelenina

VYBER TEPLYCH POKRMU
Maly hové&zi hamburger v sezamové housce se zelnym salatem
Smazena mozzarella s ostrou tomatovou omackou
Kolag€ se slaninou, syrem a cibuli
Rybi krokety s remuladou
Satedek z listového tésta s jehné&&im na kari a bramborami, oméacka z jogurtu a okurek

SLADKE POKUSENI
3 Malé Ceské dezerty
Cokoladoveé fondue s ovocnym Spizem
Kornouty plnéné Slehackou a &ervenym ovocem
Kava / &aj

Skupinam mensim nez 20 osob bude uctovan priplatek 110 K¢ za osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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KOKTEJLOVA RECEPCE

Min. 20 osob
KLASTER SV. JIRI 490 K¢&

SERVIROVANE STUDENE KANAPKY
Camembert s hroznovym vinem a ofisky
Prazska Sunka se Svestkovou marmeladou
Uzeny salam se smetanovym kifenem
Ruzoveé krevety s koprovou hofcici
Rostbif s nakladanou okurkou

TEPLE KANAPKY
Quiche s lososem a Salotkou
Kufeci kfidla s medem se sojovou a chilli omackou
Zeleninové samosa s jogurtovo-okurkovym dipem
Hovézi kebab s barbecue omackou
Syroveé krokety s brusinkovym kompotem

KATEDRALA SV. VIiTA 580 K¢é

SERVIROVANE STUDENE KANAPKY
Skotsky uzeny losos s koprovou majonézou
Mini rajéata s mozzarellou
Susené hovézi carpaccio s parmezanem
Rizoveé krevety s aioli omackou
Parmska Sunka s kulickami sladkého melounu

SERVIROVANE TEPLE KANAPKY
Samosy s jehné¢im masem, bramborami a okurkovou omackou
Kufe yakitori s ananasem a ostrou sojovou omackou
Krevetové krokety s omackou harissa
Maly hovézi burger v sezamové housce a salatem coleslaw
Mini pizza s mozzarellou a olivami

Z NAS| CUKRARNY
Banan polity ¢okoladou s kokosovymi lupinky
Malé francouzské dezerty

STAROMESTSKY ORLOJ - koktejlova recepce v éeském stylu 620 Ké

SERVIROVANE STUDENE KANAPKY
Filé z moravského pstruha s kysanou smetanou a koprem
Prazska Sunka se Svestkovou marmeladou
Péna ze syru Niva s ofechy
BrioSka s pastikou z kachnich jater
Uzeny salam s nakladanou cibulkou

SERVIROVANE TEPLE KANAPKY
Zapeceny parek v listovém tésté
Prsty z candata s tatarskou omackou
Tartaletky s kanéim masem a kysanym zelim
Spiz z kufeciho masa s paprikovou omaékou
Smazeny kvétak s cesnekovo-bylinkovou omackou

Z CESKE CUKRARNY
Vybér z malych dezertd
Rzné druhy ¢eskych cukrovinek
Smazené koblihy pInéné marmeladou a Slehackou

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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VLADISLAVSKY SAL 640 K¢é

SERVIROVANE STUDENE KANAPKY
Lososové carpaccio s citronem a kapary
Norské krevety s hof¢icovou koprovou omackou
Uzena kurata s ¢atni z manga a koriandru
Uzené salamy s nakladanymi cibulkami
Tence krajené teleci maso vitello tonnato se sardelovou omackou

SERVIROVANE TEPLE KANAPKY
Smazené krevety v t&€sté won-ton s kofenénym sojovym dipem
Zeleninové jarni zavitky se sladkokyselou omackou
Tartaletka s uzenym lososem a pazitkou
Kufeci a hovézi satay s omackou z burskych ofiSku
Maly hot dog s nakladanou zeleninou a hof¢ici

Z NASi CUKRARNY
Maly Créme Brulée
Profiterolky s bilou a tmavou ¢okoladou
Kornoutek z listového tésta s Eervenym ovocem a Slehackou
Baklava

STUDENE KANAPKY NA OBJEDNAVKU

CENA ZA KUS 50 Ké
Rostbif s nakladanymi okurkami a dijonskou hof€ici
PraZska Sunka s kifenovym krémem
Syr hermelin s hroznovym vinem a ofechy
Baby rajc¢ata plnéna syrem niva
Losos s nakladanymi cibulkami
Pecené kufe s rajéatovym Catni
Uzeny pstruh se zakysanou smetanou a koprem

CENA ZA KUS 60 K¢
Marinovany losos a bramborové vafle
Skotsky uzeny losos s €ervenou cibuli a kaparovou marmeladou
Carpaccio z hovéziho masa s parmezanovymi hoblinami
Raj¢ata a baby mozzarella s bazalkovym pestem
RGzové krevety s hof€icovym krémem a koprem
Tatarak z Cerveného turidka s poSirovanym kiepel&im vajiCkem
Tence krgjené teleci maso vitello tonnato se sardelovou omackou
Zvéfinova pastika s brusinkovym kompotem
Parmska Sunka s medovym melounem
Datle s kozim syrem zabalené v Sunce San Daniele

TEPLE KANAPKY NA OBJEDNAVKU

CENA ZA KUS 50 Ké
Tartaletka s uzenym lososem a pazitkou
Mini syrovy kolac
Mini pizza s rajCaty a oreganem
TastiCka z listového tésta s kari kufetem a jogurtova omacka s okurkami
Smazeny syr hermelin s brusinkovou marmeladou
Smazeny kvétak s bylinkovou majonézou
Mini hot dog s pikantni hofc€ici
Kurfeci kfidla s medovo - sojovou omackou
Zeleninové jarni zavitky s chilli omackou

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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CENA ZA KUS 60 K¢
Kureci yakitori s ananasem a wasabi krémem
Kureci yakitori s chilli a séjovym dipem se sezamem
Rzné druhy Satay s omackou z burskych ofiska
Mini hovézi a kufeci burger se salatem coleslaw
Rybi krokety s omackou Harissa
Lososovy Spiz s kajenskym kofenim
Smazené krevety v ryZovych nudlich
Hovézi barbecue 3piz
Zavitek z tésta filo s mozzarellou a olivovou pastou
Krokety z turiaka a brambor s oma¢kou romesco
Smazené krevety se salsou z rajcat a bazalky

SLADKE KANAPKY NA OBJEDNAVKU

CENA ZA KUS 50 Ké
Mini créme brulée — Cokoladové, pistaciove, mangové, z Cerveného pomerance
Mini ovocné tartaletka
Mini zavin pInény merunkami a ofechy
Mini tiramisu
Satecky z listového tésta plnéné kompotem z datli a fik(
Mini bananek s kavovym, ¢okoladovym a vanilkovym krémem
Ceské kolage se $vestkami a tvarohem
Ovocny $piz s coulis z Cerveného ovoce
Baklava
Kornoutek plnény lesnimi plody a Slehackou
Svétlé a tmavé Cokoladoveé profitrolky
Malé kobliZky plnéné ovocnym dZzemem
Banan v ¢okoladé a kokosovych hoblinach

DE LUXE KANAPKY A LA CARTE
Uvedené ceny jsou za kus.

STUDENE DELIKATESY
110 K¢ za kus
Terina z kachnich jater v brioSce s fikovou marmeladou
Medailonky z krabu s poSirovanym krepelCim vejcem

Bliny s uzenym lososem a zakysana smetana s pazitkou

Tatarsky biftek z hovézi svickové s balsamikovou redukci
Tatarak z tunaka s wasabi krémem

Marinované musle sv. Jakuba s pfelivem z raj¢at a bazalky

TEPLE DELIKATESY
120 K¢ za kus
Smazené langustiny se salsou verde
Gratinované ustfice v musli z listového tésta a pérkové fondue
Na panvi pe¢ené medailonky z husich jater s tokajskym vinem
Spiz z kralovskych krevet s omackou choron

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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OBOHATTE SVOU KOKTEJLOVOU RECEPCI

Tyto nabidky jsou vhodnym doplikem pro Vasi koktejlovou recepci
Je mozné kombinovat jen s koktejlovymi recepcemi Klaster sv. Jifi, Katedrala sv. Vita,
Vladislavsky sal a Staroméstsky orloj.

VARIANTA 1 -70 K¢ za osobu
Slané burské ofiSky, bramborové lupinky a marinované olivy

VARIANTA 2 - 95 K¢ za osobu
Crudités z Cerstvé zeleniny s avokadovou omackou

VARIANTA 3 - 110 K¢ za osobu
Vybér uzenin domacich i z dovozu s pfilohami a pecivem

VARIANTA 4 — 110 K¢ za osobu
Syry domaci i z dovozu s ofechovym chlebem a fikovou omackou

VARIANTA 5 - 120 K¢ za osobu
Cela pecena hovézi svickova v listovém tésté s omackou Béarnaise

VARIANTA 6 — 120 K¢ za osobu
Min. pro 40 osob
Celé pecené selatko prelévané pivem s kienem s hofcici

VARIANTA 7 - 120 K¢ za osobu
Min. pro 40 osob
Prazska Sunka pe€ena v chlebovém tésté se Svestkovou omackou a pfilohami

) VARIANTA 8 — 120 K¢ / kus
Ustfice Fine de Claire, tmavy chléb s maslem, ¢tvrtky citrénu a Salotkovy ocet

VARIANTA 9 — 130 K¢ / kus
Uzeny skotsky losos krajeny dle pfani s oblohou a toastem melba

VARIANTA 10 - 130 Ké / kus
Tygfi krevety na ledu s Aioli a zelenou oméackou

VARIANTA 12 — 260 K¢ za osobu
Variace sushi a sashimi s wasabi, sojovou omackou a naklddanym zazvorem

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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3. CAST "ROLL-IN & MENU" \

»HILTON MEETINGS“ OBEDY FORMOU RAUTU ‘

Minimum 15 osob
Roll-In ,,MIND BOOSTER* 620 K¢

Cerstvé vymackana pomerancova $tava
Celozrnny chlebicek s kratim masem a eidamem
Bruschetta s grilovanou zeleninou a parmskou Sunkou
Silna polévka Minestrone s t&stovinami ditallini a bazalkovym pestem
Misa salatu z karotky, radicchia a ¢ekanky s panenskym olivovym olejem
Salat z raj¢at, paprik a okurek
Salat z Eerstvého ovoce s Grand Marnier a vanilkovou zmrzlinou
Cerstva kava / &aj / bylinkovy &aj

Roll-In ,, GOURMET TROLLEY* 690 Ké&

Bageta s kufecim masem a zelnym salatem s paprikou
Focaccia sendvi¢ s parmskou Sunkou a mozzarellou
Individualni porce:

Baby mozzarella s cherry rajcatky
Salat Nicoise s vejcem a ancovickami
Hlavkovy salat s bylinkovymi krutony

Tortelliny se Spenatem a syrem Ricotta, Salvéjové maslo

Ovocny $piz se Slehackou a coulis z erveného ovoce
3 Mini krém karamel
Cerstva kava / €aj / bylinkovy €aj

Roll-In ,BUSINESS LADY* 720 K¢

Sklenka multivitaminového dzusu
Individualni porce:
Salat Caesar s kufetem, parmezanem, kfupavou slaninou a éesnekovymi krutony
Krevety s tvarohem a dilky grapefruitu
Salat z grilované zeleniny s olivovym olejem a bylinkami
Sendvi¢ z tmavého chleba s uzenym lososem
Mini club sendvi¢ se Sunkou

Restované vajecné nudle se zeleninou, hovézim masem a tofu
Kureci nudlicky se zazvorem a sezamovym olejem, jasminova ryze

Krajene Cerstvé ovoce s medovym jogurtem
Cerstva kava / €aj / bylinkovy €aj

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 11
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Roll-In ,,BUSINESS MAN” 720 K¢é

Rolovany sendvi¢ s okofenénym kufetem
Olivovy chléb se Sunkou Bellota
Sendvi€ z zitného chleba s uzenym lososem z Atlantiku s kienem
Individualni porce:
Vybér sushi & sashimi s wasabi a nakladanym zazvorem
Stfedozemni salat s grilovanym turidkem
Cherry raj¢atka, baby mozzarella a salat rucola

Hovézi 8pizy s béarnaise omackou
Losos ochuceny kajenskym kofenim s palivou tomatovou a pazitkovou omackou
Sezoénni zelenina s bylinkovym maslem

Vybér malych dortl s tfeSnémi, merurikami a hruskami
Marinované broskve s medovym jogurtem
Cerstva kava / €aj / bylinkovy €aj

Roll-In ,,EXECUTIVE DECISION“ 810 K¢&

Vybér chlebi¢k a mini sendvicu
Individualni porce:

Vybér ze sushi a sashimi s Wasabi a nakladanym zézvorem
Spenatovy salat se susenymi rajéaty a kozim syrem
Bramborovy salat s uzenou makrelou
Salatova misa, dresink, smés kofeni

Nasi Goreng s kufetem a hraskovou omackou
Grilovana treska s citronovou travou a sojovym prelivem,
Sezénni zelenina
Bramborova kase

Krajené sezonni ovoce
Mini pannacotta
RUzné druhy mini francouzskych dezert(
Cerstva kava / &aj / bylinkovy &aj

Pro skupinu mensi nez 15 osob bude cena navysena o 110 K¢ na osobu

Dle Vaseho vybéru si mlizete priobjednat za cenu 180 K¢ na osobu jedno teplé jidlo z nasledujici nabidky:
Hovézi gula$ s paprikou a cibuli
Pecena kufeci prsa s rozmarynovym maslem
Restovany krocan se zeleninou, sojovou omackou a zdzvorem
Hovézi Spiz s houbami a pepfovou omackou
Lososovy steak s kajenskym kofenim, s kofenénymi rajcaty a pazitkovou omackou
Orientalni zelenina se smazenym tofu
Zeleninové lasagna se Spenatem a zampiony

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 12
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DIETNi MENU S NiZKYM OBSAHEM TUKU, CHOLESTEROLU A SOLI, BEZ LEPKU

»LIGHT BREEZE* 710 Ké

Salat s rajCaty, okurkou a olivami
Steak z lososa vareny v pare
Jasminova ryZe a duseny chiest
Domaéaci citrusovy sorbet
v kfupavém mandlovém koSi¢ku a s Cerstvym ovocem

»FITNESS FUN“ 760 K&

Terina z lilku, cukety a raj¢atového zelé
na kfupavém salatu a salsou z &ernych oliv
Na panvi pecena krati prsa
Grilovana zelenina s omackou z aromatickych bylinek
Krajenné sezonni ovoce
s medem a zazvorovym jogurtem

»FIELDS OF GREEN" 710 K¢

Salat z Cerstvé a dusSené zeleniny
ochuceny dresinkem z balsamikového octa
Kufeci prsa vafena v pare
s duSenym pérkem a Spenatem
Jogurtové parfé s lesnimi plody
s hofkou pomerancovou omackou

»TOP SHAPE* 980 K¢&

Polévka minestrone se zahradni zeleninou
s bazalkovym pestem
Filet z grilovaného mofského okouna
Tatarak z raj¢at a cukety s estragonovou aioli omackou
Marinovany ananas se zdzvorem
a limetkovym sorbetem

Vsechna vySe uvedena menu jsou s nizkym obsahem tuku, cholesterolu, soli a bez lepku.
Radi vyhovime Vasim pozadavkim na specialni dietni menu.

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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VEGETARIANSKY KOUTEK

JARO 680 Ké&

Salat z Cerstvého Spenatu s peCenymi rajCaty
s dresinkem z oleje z vlaSskych ofechu a tutem melba
Vajecné nudle s houbami shitake a tofu
ochucené svétlou sojovou omackou a zazvorem
Salat z Cerstvého ovoce
se sorbetem ze zelenych jablek

LETO 680 K¢

Salat z avokada, grapefruitu a rajCat
na sezénnim salatu s citrusovym pfelivem
Peceny lilek s parmezanem
s balzamikovym pestem
Krajené Cerstvé ovoce
s domacim citrusovym sorbetem

PODZIM 680 Ké&

Caesar salat s bylinkovymi krutony a parmezanovymi lupinky
Kolag s hfibky a gorgonzolou
podavany se salatem z raj¢at, okurkek a paprik
Parfé z ¢erveného ovoce a jogurtu
ochucené merufikovou omackou

ZIMA 680 K¢
Min. 10 osob

Bali¢ek z grilovaného lilku, koziho syru a pe€enych paprik
s dresinkem z &ernych oliv a rajc¢at
Kotlet z brambor a zeleniny
RyZovy timbal a restovana zelenina
Domaci sorbet
na mandlové suSence s ¢erstvym ovocem

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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SESTAVTE SI SVE VLASTNiI MENU

Min. 10 osob

Vazeni hosté, jelikoz vétSinu produktt dovazime, je nezbytné, abyste sviij vybér potvrdili 7 dni

pred konanim Vasi udalosti.

STUDENE PREDKRMY
Rajc¢ata se syrem mozzarella ochucené olejem s oreganem a bazalkou
Salat z raj¢at, okurky, ¢ervené cibule a syrem feta, dressing z balsamika a olivového oleje
Ceasar salat s kufetem tandoori, parmezanovymi hoblinami a kfupavou slaninou

Bali¢ek z grilovaného lilku, koziho syru a pecenych paprik s dresinkem z raj¢at a ¢ernych oliv

Prazska Sunka se salatem z jablek a celeru, nakladana zelenina a smetanovy kien
Trilogie z uzenych ryb na sezénnim salaté s krémem z hofcice a kopru

Carpaccio z pepieného hovéziho masa se salatem rucola a lanyZovym olejem
Marinovany skotsky losos se sojovou omackou a zazvorem, salat z fenyklu a pomeranc
Tatarak z tuiaka, kfupavy zeleninovy salat s krémem Aioli a kavidrem

TEPLE PREDKRMY
Kolac z hfibkl a gorgonzoly, se zelenymi listky a bylinkovym olejem
V listovém tésté zabalena marinovana zelenina s bazalkou a kozi syr
Tunak s drcenym pepfem a limetkovym maslem na kfupavém zeleném salatu
Krevetovy $piz s pomerancovym a Safranovym aioli

(maximalné 100 osob)
Téstoviny penne arrabiata s rajCaty, Cesnekem a chilli
Rizoto s pe€enym masem z musli sv. Jakuba a chfestem

POLEVKY A VYVARY

Drubezi vyvar se zeleninou a vlasovymi nudlemi vermicelli

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky a kofenovou zeleninou

Silny vyvar z divoké kachny s ryzovymi nudlemi, Spenatem a zazvorem
Minestrone s téstovinami ditallini a bazalkovym pestem

Polévka z kysaného zeli s uzenou klobasou a pazitkovou smetanou
Zeleninovy krém s rozmarynovymi krutony

Cappuccino z lesnich hub s etragonovym krémem

ArtyCokovy krém s poSirovanymi krevetami a bylinkovymi krutony

Kari polévka z kurat, se sladkou kukufici a krutony

Polévka z pe€enych rajCat s parmezanovymi lupinky a bazalkovym extraktem
Krém ze tfi druh( cibule s parmezanovymi lupinky

Cockova polévka s vafenym kachnim confitem s briokovymi krutony
Rybi polévka bouillabaisse s krutony a ¢esnekem

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.

280 K¢
280 K¢
380 K¢
280 K¢
280 K¢
390 K&
390 K¢
390 K&
420 K¢

320 K¢
320 K&
390 K¢
390 K¢

320 K&
390 K&

190 K¢
190 K&
190 K&
190 K&
170 K&
170 K&
190 K&
190 K¢
190 K¢
190 K¢
190 K¢
190 K¢
220 K¢
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HLAVNi CHODY

MASO A DRUBEZ

Bylinkami provonéna hovézi svickova

s omackou z pepre a burbonu, opeena houbova polenta a zeleninova kaponata
Pepfem ochucena hovézi rosténa

s duSenou Salotkou v portském viné a bramborovou kasi s panenskym olivovym olejem
Grilovany teleci platek escalope

s gratinovanymi brambory a omackou z vina Marsala, duSena zelenina
Teleci svickova

se smrzovou omackou, baby karotkou a gratinovanymi brambory
Pecena veprova panenka

s karamelovym jablkem a kminovou omackou, dusené Cervené zeli
Medailonky z novozélandského jehnééiho

ochucené matovym olejem, se sezénni zeleninou a kolacky z polenty
Pecéené novozélandské jehnéci Zzebirka

Rozmarynova omacka, gratinované brambory a olivova tapenada
Kufreci teriyaki

s jasminovou ryzi a restovanou zeleninou

Pecena kureci prsa

s rozmarynovym maslem a sezénni zeleninou

Grilovany kruti steak

se susSenymi rajCaty, Cesnekovym maslem s petrZeli a bramborovou kasi
Jeleni svi€kova s pepiem

se smetanovou omackou, brusinkami a bramborovymi plackami

RYBY

Na panvi pec¢eny candat

se Spenatovymi listy a omackou z citronu a an€ovicek

Pstruh z horskych potoku

s prelivem ze zampiond, slaniny a bylinek

Filé z kapra z trebonskych rybnik

obalovany v bylinkové strouhance s omackou ze zakysané smetany a kopru
Grilovany steak z lososa

s pazitkovym krémem a bramborovou kasi

File z tresky

s nakladanym citrobnem a kaparovou omackou

Filet z halibuta

s koprovymi brambory a maslovou omackou ochucenou vinem Chardonnay
Moisky d'as s kfupavou klrkou

s peCenymi sladkymi paprikami a tapenadou z ¢ernych oliv

Na grilu peéeny tunak

se zeleninou Nicoise a sardelovym maslem

Tournedos z moiského d’asa

se Safranem, rajcaty a extraktem z musli

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.

510 K¢

420 K&

480 K&

510 K¢

420 K¢

480 K¢

480 K&

420 K&

420 K¢

420 K¢

520 K¢

420 K¢

420 K¢

420 K¢

440 K¢

480 K&

460 K&

490 K&

490 K¢

510 K&
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DEZERTY

Krajené sezonni ovoce s medovym jogurtem se skofici

Marinovany ovocny salat se sorbetem ze zelenych jablek

Domaci citrusovy sorbet s Eerstvym ovocem a omackou z Eerveného ovoce
Jahodovy dort s vanilkovou a malinovou omackou

Dort s pomeranovym krémem s omackou z manga a kousky ¢okolady

Dort s merufkami a syrem ricotta s hofkou ¢okoladou a Slehackou

Stradl s jablky, Svestkami, ofiky a rozinkami se skoficovou $lehackou

Dort s lesnim ovocem se Slehackou a ¢okoladovou omackou

Bananovo-¢okoladovy dort s espresso-amaretto pénou

Dort s karamelovym mangem, s kokosem a karamelovou omackou

Tvarohovy dort s jahodami, vanilkovd a pomeranCova omacka

Mandlovy kola¢ s kvéty riizi se sabayone z vina Passito de Pantelleria

Kolacek s hruskami a skoficovou Slehackou

Pomerancova crostatina se sorbetem z hoiké ¢okolady

Lasagna z Cerveného ovoce a krému z muéenky s mangovym sorbetem

Cokoladové ravioli pinéné krémem z peprmintové okolady a marinované lesni plody
Vybér z domaciho cukrovi a malych sladkosti

Vybér z Eeskych syrt podavanych s €erstvym a suSenym ovocem s krekry

Ty nejlepsi dovazené syry podavané s ovocnym kompotem, ofechovym chlebem a krekry

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.

180 K¢
180 K¢
180 K¢
180 K&
180 K&
180 K&
180 K&
180 K&
180 K&
180 K¢
180 K¢
180 K¢
180 K¢
180 K¢
210 K&
210 K¢

80 K&
220 K¢
250 K¢
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SESTAVTE SI VLASTNi MENU - VARIACE TRICHODOVYCH MENU
DLE NASICH SEFKUCHARU

Minimum 10 osob

» TARRAGON" 920 K¢
Kornoutky z prazské Sunky s celerovym a jable€nym salatem a kienovym krémem
Grilovana kufeci prsa s rozmarynovym maslem, sezénni zeleninou a bramborovou kasi
MFizkovany Cokoladovy kola¢ s omackou Amareto

»BASIL® 990 Ké
Trilogie ze tfi druhd uzenych ryb na sezonnim hlavkovém salaté s hof¢icovo-koprovym krémem
Na panvi pe€eny teleci steak s gratinovanymi bramborami a omackou z vina Marsala, dusena zelenina
TFi druhy zmrzlin v mandlovém koS$icku s ¢erstvym ovocem

»ROSEMARY*“ 990 Ké&
Terina z uzenych kachnich prsou a jater s Zelé z portského vina
Peceny candat s ¢erstvym Spenatem a citrénovo-sardelovou omackou
Merurikovy zavin s ofechy a rozinkami se skoficovou Slehackou

»BAY LEAVES" 990 K¢
Na tenko nakrajena vepfova panenka s uzenou paprikou a koriandrem, zeleny salatek s cherry octem
Hovézi gulas s houbami a cibuli s bramborovymi noky
Hruskovy kola¢ s hruskovym sabayone

»PARSLEY® 1010 Ké&
Gourmet Antipasto
Pecené filé z tresky s olivovou soli a kapari omackou, sezénni zelenina, pazitkové brambory
Kola€ s broskvemi a mandlovou zmrzlinou

»CHIVE*“ 1010 K&
Marinovany skotsky losos se sojovou omackou a zazvorem
Bylinkami ochucena hovézi svickova s omackou z bourbonu, smazena houbova polenta a zeleninova kaponata
Crostatina s kumquatem a zmrzlinou z tropického ovoce

»SAGE" 1010 K¢é
Marinované hovézi carpaccio s pepfem, listky rucoly a lanyZovym olejem
Do kfupava pecené filé z mofského okouna, peCenymi paprikami a olivovou tapenadou, bramborova kase
Kola¢ s mandlemi a listky rize s omackou sabayone z vina Passito di Pantelleria

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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SESTAVTE SI VLASTNi MENU - VARIACE 4 CHODOVYCH MENU
DLE NASICH SEFKUCHARU

Minimum 10 osob

»MARJORAM" 1040 K¢
Salat z raj¢at, okurky, cibule a syru feta
Bramborova polévka s kofenovou zeleninou a houbami
Pecena panenska svickova, dusené Cervené zeli, karamelové jablko, pepfova omacka
Hruskovy kola¢ se skoficovou zmrzlinou

»OREGANO" 1140 Ké
RajCata se syrem mozzarela
Domaci vajecné tortelli plnéné Spenatem a syrem ricotta
Pepfem ochuceny tuiak pe€eny na grilu, zelenina Nicoise a anovi¢kové maslo
Lasagna z ¢erveného ovoce a krému z tropického ovoce se sorbetem z manga

»MELISSA" 1180 K¢é
Caesar salat s kufetem tandoori, parmezanové hobliny a kfupava slanina
Zeleninovy krém s rozmarynem a chlebovymi krutony
Lososovy steak s kajenskym kofenim, omackou beurre blanc s pazitkou a rajcaty
Kolag€ s citronovym krémem, omackou z manga a tropického ovoce

»CHERVIL* 1180 K¢&

Tatarak z tuiaka s kiehkym zeleninovym salatem a kavidrovym krémem
Silny vyvar z divoké kachny s ryzovymi nudlemi, Spenatem a zazvorem
Kufeci teriyaki s jasminovou ryzi a restovanou zeleninou
Domaéaci citrusovy sorbet s Cerstvym ovocem

»MINT* 1230 Ké
Cappuccino z arty€oku s posirovanymi krevetami a bylinkovymi krutony
Losos ochuceny kajenskym kofenim na Spenatovych listech s houbami shitake
Pepfem ochucena rosténa se Salotkovym confitem a omackou z vina Beaujolais
Jahodovy tvarohovy dort s vanilkovou a pomeran€ovou omackou

»DILL" 1340 Ké&
Terina z husich jater Foie gras s karamelovymi fiky a rosolem z vina Santo
Cappuccino z lesnich hub s estragonovym krémem
Spiz z tygFich krevet a masa z musli sv. Jakuba s extraktem z citrénu a tymianu s ryzovou miskou
Cokoladové ravioli pInéné pénou z peprmintové Sokolady s marinovanym ovocem

,LEMONGRASS" 1380 K¢
Marinovany losos z Atlantiku s ¢ernym pepfem na fenyklovém salaté
Spiz z krevet s pomeran&ovo-$afranovou omackou aioli
Peceny hibet z novozelandského jehnéc&iho, gratinované brambory a olivova tapenada
Kolag s karamelovym mangem a kokosem s karamelovou omackou

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 19
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CESKE LABUZNICKE MENU

Tradiéni éeska jidla
MALOSTRANSKE MENU 980 Ké&

Zavitek z prazské Sunky pInény kfenovou Slehackou
Dusena hovézi svi¢kova
s krémovou smetanovou omackou, brusinkovym kompotem
a jemnym houskovym knedlikem
Kola¢ s karamelovymi merunkami,
vanilkovou a ¢okolddovou omackou
Kava nebo &aj
Becherovka

KARLUV MOST 1150 Ké

Domaci bramborova polévka s kofenovou zeleninou a houbami

Na grilu pec€ené filé z candata
s koprovou bramborovou kasi a extraktem z rulandského vina

Tradiéni hovézi gulas s pivem a bramborovymi knedliky
Svestkovy zavin s mandlemi
s vanilkovo-makovou omackou a Slehackou
Kava nebo &aj
Becherovka

STAROMESTSKE NAMESTI 1200 K¢é

Terina z bazanta a lesnich hub
zapecCena v chlebové krusté s brusinkovym zelé
Polévka ze sladkovodnich ryb

ochucena zeleninovym vyvarem s chlebovymi krutony a zakysanou smetanou

Pecena moravska kachna
s kminem a duSenym zelim
Glazirovany jablkovy kola¢ s rozinkami
se sladkym krémem sabayon z vina Péalava
Kava nebo &aj
Slivovice

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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EXKLUZIVNi GALA VECERE

Min.10 a max.100 osob

MORAVA 1320 Ké

Tatarak z marinovaného lososa v ¢erném pepifi,
na zelenych listech s kaviarovou pénou
*kkk
Cappuccino z chiestu
s kfupavou horskou Sunkou a parmezanovymi lupinky
*kkk
Jehnéc¢i medailonek s bylinkami,
na paprikové peperonaté s bramborovou kasi ochucenou sladkym Cesnekem

*kkk

Cokoladovy fondant s pomeran&ovou zmrzlinou

*kkk

Kava llly a petit fours

CECHY 1520 Ké

Humrovy salat s avokadem na raj¢atovém tataraku s Safranovou aioli omackou

*kkk

Silny vyvar z kachny s ryZovymi nudlemi, Spenatem a houbami shitake

*kkk

Na panvi z lehka ope€ena hovézi svickova s cibulkou,
Zelenina ze stfedozemi a rozmarynové brambory

*kkk

Parfait ochucen citréonem a zazvorem s ¢okoladovou omackou

*kkk

Kava llly a petit fours

SLEZSKO 1620 K¢

Terina z kachnich jater s fikovym konfitem a kfupavou brioSkou
Na panvi pe¢eny mofsky das,
artyCokové pyré a tapenada z ¢ernych oliv

*kkk

Limetkovy a zazvorovy sorbet

*kkk

Teleci medailonky s omackou z vina Marsala,
zeleninové lasagna a gratinované brambory

Horky ¢okoladovy kolag
se skoficovym krémem a lesnimi plody

*kkk

Kava llly a petit fours

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 21
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4. CAST MENU FORMOU RAUTU

RAUT ATRIUM
Vyberte si z naSeho denniho rautového menu, které nabizi variace mistnich a mezinarodnich pfedkrm,
salatl s riznymi dresinky, vybér z hlavnich jidel, jidla krajena &i pfipravovana pfimo pfed hostem, domaci chléb
a pecivo, vybér syr(l, dezertd a rdznych cukrarskych vyrobku s ¢erstvym sezénnim ovocem, kavu nebo ¢aj.

RAUT ATRIUM 1.
650 K¢
Minimum 40 osob

PREDKRMY A SALATY
Variace uzenych ryb
Krajeny v pepfi marinovany hovézi rotenec s citrénovo-olivovym olejem
Raj¢ata s mozzarellou a bazalkovym pestem
Cuketové placi¢ky s tomatovou salsou
Cockovy salat s kofenovou zeleninou a chorizo hoblinami
Salatovy bar s dresinky a salatovymi doplriky
Nabidka zahrani¢nich syrt
Cerstvé upedeny chléb a pegivo, maslo a margarin

HLAVNI JIDLA
Kureci platky scaloppine se Sunkou a syrem
Pecena treska s olivami a kapary
Pilaf z ryZze se zelenym hraSkem
Tortelliny plnéné Spenatem a syrem ricotta
Sezoénni zelenina
Bramborova ka$e s panenskym olivovym olejem

DEZERTY
Nabidka dortd a cukrovinek
Zmrzlina s polevou
Profiteroles s bilou a tmavou ¢okoladou
Dort tiramisu
Jahodovy tvarohovy dort
Krajené Cerstvé ovoce

Pro skupiny s mensim poétem nez 40 osob se cena zvysuje o 110 K& za osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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RAUT ATRIUM II.
650 K¢
Minimum 40 osob

PREDKRMY A SALATY
Uzeny losos s cibuli a kapary
Vybér studenych mas
Kufeci salat s ryzovymi nudlemi

Marinovany peceny lilek

Michany bulgur salat s fimskym hrachem a fazolemi
Salatovy bar s dresinky a salatovymi dopliky
Vybér syru

Cerstvé upegeny chléb a peéivo, maslo a margarin

HLAVNI JIDLA
Dusené veprové maso se sladkou paprikovou omackou
Peceny losos s tymianovou soli a citrénovou omackou
Smazena ryze se zeleninou a vajeCnou omeletou
Penne s rajcaty a syrem mozzarella
Sezénni zelenina
Rozmarynové brambory

DEZERTY
Nabidka dort a cukrovinek
Cokoladovy dort s visnémi
Crostata z hofké ¢okolady
Teplé palacinky s mandlovo-vanilkovou omackou
Zmrzlina s polevou
Ovocny salat se Slehackou

Pro skupiny s mensim pocétem nez 40 osob se cena zvysSuje o 110 K¢ za osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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RAUT DVORAK, JANACEK, MARTINU A SMETANA - 860 K¢é
Minimum 50 osob

Vyberte si z naseho denniho buffetového menu, které nabizi variace mistnich a mezinarodnich pfedkrm, salatd
s riznymi dresinky, vybér z hlavnich jidel, jidla krajena &i pfipravovana pfimo pfed hostem, domaci chléb
a pecivo, vybér syrl, dezertd a rliznych cukrafskych vyrobkl s ¢erstvym sezénnim ovocem.
Kava nabo &aj

RAUT DVORAK
Minimum 50 osob

PREDKRMY A SALATY

Marinovany losos s koprem a hof€icovou omackou

Susené platky hovéziho masa s parmezanovymi hoblinami a lanyzovym olejem
Sushi s wasabi a nakladanym zazvorem
Cuketové paladinky s rajéatovou omackou
Individualni porce

RajCata a baby mozzarella s balsamikovym pestem

Recky salat se syrem feta
Salat z grilované zeleniny s bylinkami a ¢esnekovym olejem

Salatovy bar s dresinky a salatovymi doplriky
} Vybér syru
Cerstvé upeceny chléb a pecivo, maslo a margarin

POLEVKA
Kureci kari polévka s kukufici

HLAVNI JIDLA
Grilovana kufeci prsa s rozmarynovou omackou
Peclena treska s olivami a kapari
RyZovy pilaf se zelenym hraSkem
Tortelli pInéné Spenatem a syrem ricotta
Sezoénni zelenina
Gratinované brambory

KRAJENA MASA
Pecena jehnédi kyta s provensalskymi bylinkami

DEZERTY
Nabidka dort( a cukrovinek
Viderisky nugatovy dort
Profiterolky z bilé a tmavé Cokolady
Dort tiramisu
Tvarohovy dors s jahodami
HruSkovy dort Charlotte
Cokoladova péna
Jable¢ny zavin
Zmrzlina s polevou
Krajené Cerstvé ovoce

Pro skupiny s mensim poétem nez 50 osob se cena zvysSuje o 110 K¢ za osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 24
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RAUT JANACEK
Minimum 50 osob

PREDKRMY A SALATY
Uzeny losos s Cervenou cibuli a kfenem
Kalifornské rolky
Tence krajené teleci maso vitello tonnato s an¢ovickami a kapary
Pecleny lilek s mozzarellou
Individualni porce
Kufeci salat s ryZovymi nudlemi
Salat z mofskych plodl s citronem a petrzeli
Salat s raj€aty, kratim masem a avokadem s limetkovym octem

Salatovy bar s dresinky a salatovymi doplriky
3 Nabidka syru z rznych zemi
Cerstvé upeceny chléb a pedivo, maslo a margarin

POLEVKA
Polévka z hovézi ohariky se zeleninou a nudlemi

HLAVNi CHODY
Medailonky z vepfové panenky s karamelovym jablkem a pivni omackou
Lososové medailonky s pikantni omackou s kajenskym kofenim
Pilaf z ryze se Safranem a piniovymi seminky
Pecené lasagna s masovym ragu a syrem Parmiggiano
Zeleninové ratatouille
Bramborova kase s panenskym olivovym olejem
Gratinované brambory

KRAJENE MASO
Pecdena vyzrala hovézi rosténa s bylinkovou krustou a omackou béarnaise

DEZERTY
Nabidka dortl a cukrovinek
Cokoladovy dort s visnémi
Crostata z hofké ¢okolady
Jahodovy dort
Citronova Sarlota
Pannacotta s omackou z lesnich plod
Teplé palacinky s mandlovo-vanilkovou omackou
Zmrzlina s polevou
Ovocny salat se Slehackou

Pro skupiny s mensim poétem nez 50 osob se cena zvysSuje o 110 K& za osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 25
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RAUT MARTINU
Minimum 50 osob

PREDKRMY A SALATY
PoSirovany losos s chiestovym salatem
Sunka San Daniele se sladkym melounem
Tortilla s brambory, cibuli a pe€enymi paprikami
PInéné vinné listy
Individualni porce
Restované Zampiony s ¢ervenou cibulkou a kozim syrem

Koktejl z rdzovych krevet

Salat z grilované zeleniny

Salat Nicoise s turidkem

Salatovy bar s dresinky a salatovymi doplriky
3 Nabidka syr( z riznych zemi
Cerstvé upeceny chléb a pedivo, maslo a margarin

POLEVKA
Zelna polévka s uzenou klobasou

HLAVNI JIDLA
Na panvi pecena treska s citronem, kapari a petrzelkou
Jehnédi kotleta s Eesnekem a bylinkami
Penne s parmskou Sunkou a zelenym hraskem
Maslové zelené fazole s cherry rajcaty
Smazena polenta
Du8ena jasminova ryze

KRAJENE MASO
Pecené krati prso s javorovym sirupem a chilli

DEZERTY

Nabidka dortl a cukrovinek

Mandlové pithiviers
Profiterolky s hofkou ¢okoladou

Tvarohovy dort s jahodami

Malinova crostata
RyZovy pudink s rozinkami a ofechy

Karamelovy krém

Salat ze sezénniho ovoce

Pro skupiny s mensim poétem nez 50 osob se cena zvysSuje o 110 Ké za osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 26
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RAUT SMETANA
Minimum 50 osob

PREDKRMY A SALATY
Kufeci galantina s houbami a brusinkovo-zazvorovym pfelivem
Hibet z tufidka s pepfem na tataraku z okurky
Marinovany chiest s citrbnovym octem a vafenym vajickem
Individualni porce
Rolka z prazské Sunky a kfenovy krém
Salat z baby brambor s grilovanymi arty€oky a uzenou makrelou
Ceasar salat s krutony a parmezanovymi hoblinami
RyZovy salat s pikantnim kachnim masem

Salatovy bar s dresinky a salatovymi doplriky
3 Vybér syru
Cerstvé upeceny chléb a pedivo, maslo a margarin

POLEVKA
Drabezi vyvar s jatrovymi knedli¢ky a zeleninou

HLAVNI JIDLO
Na panvi peceny halibut s omackou z fenyklu a kopru
Hovézi gulas s cibuli, houbami a slaninou
Vegetarianské lasagna
Karamelizovana mrkev a zeleny hrasek
Restovana ryze
Bramborova kase s olivovym olejem

KRAJENE MASO
Pecené kufe s rozmarynovym maslem a omackou ochucenou bourbonem

DEZERTY
Nabidka dortd a cukrovinek

Dort z lesnich plodt
Sachrlv dort
Zuppa inglese
Mrkvovy dort

Vanilkovy krém s malinovym coulis
Stridl s merurikami a ofechy, Slehacka
Zmrzlina s polevou
Saléat z Eerstvého ovoce

Pro skupiny s mensim poétem nez 50 osob se cena zvySuje o 110 K¢ za osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 27
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RAUT CHUT STREDOMORI 1090 K¢é
Min. 80 osob

PREDKRMY A SALATY
Uzenarsky talif se salamem, Sunkou prosciutto, saldmem chorizo a mortadellou
Carpaccio ze suseného hovéziho masa s parmezanem
Marinované chobotnice s citrénem, petrZelkou a oreganem
Salat z grilované zeleniny
Salat Nicoise
Kuskus salat se zeleninou
Raj¢ata s mozzarellou a bazalkou
Tortilla z brambor, cibule a pe¢enych paprik
Salat z artyCokl a brambor s hofcicovo-octovym dresinkem
Humus a pita chléb
Cherry raj¢ata, okurka, ¢ekanka, rukola, fimsky salat, frisse
Vybér dresink(l a salatovych doplriku
Marinované olivy, nakladana cibulka a zelenina
Vybér tvrdych a mékkych syru
Cerstvy domaci chléb a pe&ivo

POLEVKA
Rybi polévka bouillabaisse s ¢esnekovymi krutony zape€enymi s omackou aioli

HLAVNI JIDLA
Mofisky das se zelenymi olivami a koriandrem
Jehnéci kotlety s esnekem a bylinkami
Teleci scaloppine s parmskou Sunkou a Salvéji
Kebab s grilovanym hovézim a kufecim masem
Restovana cuketa s kofenénymi rajcaty
Bramborova kade s tymianovym olivovym olejem
Paella valenciana

KRAJENE MASO
Pecena jehnéci kyta v matové krusté

DEZERTY
Nabidka dortl a cukrovinek
Baklava
RyZovy pudink s ofiSky a rozinkami
Mandlové pithiviers
Krajené sezonni ovoce
Profiteroles s hofkou €okoladou
Kava a &aj

Skupinam mensim nez 80 osob bude uc¢tovan priplatek 130 K¢ za osobu.

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 28



Hilton (GY) Prague

RAUT TRATTORIA ITALIA 1160 K¢
Min. 80 osob

PREDKRMY A SALATY
Talif se salamem felino, coppa, mortadella, prosciutto, syry pecorino a parmezan
Nakladana zelenina, marinované olivy, arty€oky a papriky
Tence krajené teleci maso vitello tonnato s omackou z tuhaka a kapary
Raj¢ata s mozzarellou a oreganem

Salat z grilovanych malych chobotnic s paprikou a petrZelkou

Salat z grilované zeleniny s citronem a ¢esnekovym olejem
Hovézi carpaccio s houbami a parmezanem
Radicchio, ¢ekanka a rucola s dresinkem a saladtovymi dopliiky
Téstovinovy salat s raj¢aty, bazalkou a olivovou salsou
Cerstvy chléb, peéivo a grissini

POLEVKA
Krém z bilych fazoli s téstovinami ditalini

HLAVNI JiDLA
Hovézi filé “Pizzaiola” s kofenénymi raj¢aty a oreganem
Kure “Valdostana” se Sunkou a syrem fontina
Peceny mofsky okoun s raj¢aty z Pachina, olivami a kapary
Restované brambory s cibuli a pan€etou
“Peperonata” z Cervenych a zlutych paprik
Dusené fazole Cannellini na toskansky zplsob

JIDLA PRIPRAVOVANA PRED HOSTEM
Domaci tortelli se Spenatem a syrem ricotta prelité Salvéjovym maslem
Téstoviny pennette s lososem

DEZERTY
Nabidka dort( a cukrovinek
Zuppa inglese s likérem Almerques
Kornoutek pInény krémem Sabayon a pistaciemi
Crostata s merufikovym dzemem
Tiramisu s kavou, Amaretem a krémem mascarpone
Dort St. Honoré
Ovocny salat z Cerstvého ovoce s vanilkovou zmrzlinou

Kava a &aj

Skupinam mensim nez 80 osob bude uctovan priplatek 130 K¢ za osobu.

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 29
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CESKY RAUT PRAZSKY HRAD 1040 K¢
Minimum 50 osob

PREDKRMY A SALATY
Talif s vybérem uzenych mas, salama, Sunek a parec¢ki
Jeleni terina s jable€nou a brusinkovou chutney
Uzeny pstruh s kienovym krémem
Cesky bramborovy salat s nakladanou okurkou a vajickem
Zelené fazole s uzenym hovézim jazykem v octovém Zelé
Rolka z prazské Sunky plnéna pazitkovo syrovym krémem
Okurkovy salat se zakysanou smetanou a koprem
Salaty z Cerstvé sezdnni zeleniny se salatovymi doplnky a dresinky
Vybér €eskych syra
Cerstvy chléb a pegivo

POLEVKA
Drabézi vyvar s jatrovymi knedli¢ky a zeleninou

HLAVNI JIDLA
Pedena kachna s jablkem a kminovou omackou
s bilym a ¢ervenym dusenym zelim
Hovézi gulas s cibuli, houbami a slaninou
s vybérem knedliki
Peceny candat s koprovo-krémovou omackou
Karamelizovana mrkev a zeleny hrasek
Stouchané brambory se slaninou a pérkem
Smazeny kvétak a bylinkova majonéza

KRAJENE MASO
Pecdena prazska Sunka marinovana s pivem KruSovice a medem,
kfenovy krém a hofcCice

DEZERTY
Nabidka dortt a kolact
Ceské pegivo plnéné jablecnym kompotem, tvarohem a rozinkami
Ceské mini dezerty — laskonka, vétrnik, punéovy fez
Péna ze zakysané smetany a jahod
Svestkovy kolag
Cokoladova babovka
Merurikovy $traidl s ofechy a Slehackou
Salat z Eerstvého ovoce

Kava a &aj

Skupinam mensim nez 50 osob bude uétovan priplatek 130 K¢ za osobu.

Ke vS8em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 30
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MORAVSKY RAUT SPILBERK 1140 Ké
Minimum 70 osob

PREDKRMY A SALATY
Vybér uzenych Sunek, parkl, vepfové koleno a hovézi jazyk
Kufeci jatra s mandlemi
Marinovany kapr s Zelé z rulandského vina
Sunkova rolka plnéna syrem niva a ofechy
Salat z Eervené fepy
Salat z nakladaného zeleného zeli s jablky
Bramborovy salat s vaji¢kem, okurkou a cibuli
Salaty z Cerstvé sezonni zeleniny, dochucovadla a dresinky
Houbovy salat s bylinkami
Vybér moravskych syrt
Domaci chléb a pecivo

POLEVKA
Zelnd polévka s uzenou klobasou

HLAVNI JIDLA
DuSené jeleni maso ve smetanové omacéce a brusinkovy kompot
s bramborovymi knedliky
Na panvi peceny pstruh s bylinkami a houbami
Kureci fizek s dipem ze zakysané zeleniny
Dusené zeli se slaninou
Gratinované brambory s uzenym masem a zelenym hraskem
Sezénni zelenina

KRAJENE MASO
Pecené selatko s pivem a Eesnekem

DEZERTY
Vybér dortd a kolacu
Medovy a merurikovy dort
Svestkovy kolaé s omackou z maku
Moravské mini kolace
Teplé palacinky s borlivkami a Slehackou
Salat z Cerstvého ovoce

Kava a &aj

Skupinam mensim nez 70 osob bude uétovan priplatek 130 K¢é za osobu

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 31
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RAUT SRDCE EVROPY 1560 K¢
Minimum 150 osob

CESKA REPUBLIKA
Kornoutek z prazské Sunky s kienovou Slehackou a nakladanou zeleninou
PoSirovany kapr s krémovou koprovou omackou
Uzenarsky talif s uzenym, pe€enym a duSenym masem
Pecena kachna na kminé
Sele pecené na rostu s pivni omackou
Merurikovy zavin s ofechy
Kolag€ s lesnim ovocem
Rolada s tvarohem a Svestkami
Vybér z Ceskych syri

MADARSKO
Madarsky salam s nakladanou cibuli a paprikou
Pastika z husich jater s rosolem z tokajského vina
LecCo salat z rajCat, papriky a cibule
Bableves: fazolovo - zeleninovéa polévka

Toltott kaposzta: plnéné zelné listy
Rantott sertesborda: smazZeny veprovy kotlet
Meggyes piskota: piSkotovy dort s tfeSnémi

Lekvaros szelet: dort s dZemem
Dobos torta: dort Dobos

POLSKO
Surowka: salat se strouhanym &ervenym a bilym zelim, mrkvi, pérkem a jablky
Mizeria salad: marinované okurky v zakysané smetané
Misa s uzenym lososem a rybami
Klops w smietanie: masové kuli¢ky ve smetané
Bigos: lovecké ragu
Szczupak po polsku: candat po polsku
Medianik: medovy dort
Jablka na winie czerwonym: pe€end jablka v Eerveném viné

RAKOUSKO
Bramborovy salat se slaninou a pazitkou

Parkovy salat s okurkami a nakladanou cibuli
Leberknodelsuppe: silny vyvar s jatrovymi knedlicky

Gebackene Champignons: smazené Zampiony
Rindfleisch Steak mit Zwiebel: hovézi steak s cibuli

Bregenzer Felchenfilets: rybi filet v krémové oméaéce s bylinkami
Apfelkuchen: jablkovy kolaé
Topfenpalatschinken: palacinky s tvarohem
Kaisergugelhupf: imperial Kauglof dort
Sachertorte: tradi¢ni Sachrav dort

Skupinam mensim nez 150 osob bude uétovan priplatek 130 K& za osobu.

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 32
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RAUT CESTA KOLEM SVETA 1620 K¢&
Minimalné 150 osob,

ASIE
Marinovany tunak se zazvorem a dresinkem wasabi
Variace z hovéziho, kufeciho a jehné¢iho masa s omackou z burskych ofiski
Kofenény salat z kufeciho masa a ryzovych nudli
Tempura z ryb a zeleniny
Jidla pfipravovana pfed hostem: restované nudle a ryZe
Nakladana zelenina a dopliiky

SEVERNI EVROPA

Zeleninova polévka s hovézi oharnkou

Misa s uzenymi a marinovanymi rybami
Ustfice z Atlantiku se $alotkovym octem a tmavym chlebem s maslem

Bramborovy salat se slaninou
Cockovy salat s uzenou klobasou
TEPLA JiDLA
Grilovany losos s koprovou omackou a peCenymi baby brambory
Dudené kysané zeli s uzenou klobasou, kachnou a vepfovou krkovici
Bramborova placka s E¢esnekem a majorankou

AMERIKA
Polévka z mofskych plodl a sladké kukufice
Tortilla plnéna kufecim masem, omackou guacamole, kysanou smetanou a syrem
s rajCatovou salsou a papri¢kami jalapeno
Waldorfsky salat
Caesar salat s an¢ovi¢kami, slaninou a parmezanem
TEPLA JiDLA
Pecené hovézi Zebirko se slanou krustou a omackou s bourbonem
Cela pecena kruta s kasi ze sladkych brambor
Sezénni zelenina

JIZNi EVROPA
Salat z marinovanych chobotnic s citronem a petrzelkou
Carpaccio ze suSeného hovéziho masa s parmezanem
Salat Nicoise
Recky salat
Salatovy bar, dresinky a dochucovadla
Vybér syru
TEPLA JiDLA
Teleci medailonky s parmskou Sunkou a Salvéji
Peceny mofsky okoun s raj¢aty, olivami a kapary
Ravioli plnéné masovym ragu s houbami
Peclena ryZe s paprikou, 3afrdnem a hraSkem

DEZERTY
3 Vybér z domacich dortd a malych cukrovinek
Cokoladové profiteroles, viSnové clafoutis, tiramisu, banan v kokosovém mléce, ryzovy pudink s ofisky,

baklava, mini Creme Brulée, ovocny salat se Slehackou
Kava a &aj

Skupinam mensim nez 150 osob bude uétovan priplatek 130 K¢ za osobu

Ke vS8em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 33
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VEGETARIANSKY RAUT ZELENA ZAHRADA 980 K¢é
Minimalné 50 osob

ZE ZAHRADKY
Misa sezénni zeleniny crudités s vybérem omacek
Cherry raj¢ata s rucolou a tvarohem

Citrusovy salat s avokadem a vla§skymi ofechy

Kuskusovy salat s paprikami, okurkou a rozinkami
Salat z €ocky a Fimského hrachu
Salat z kofenové zeleniny, tofu v kornoutku z mofskych fas
Téstovinovy salat s bazalkovym pestem
Vybér Cerstvé zeleniny s dresinkem a pfilohami

POLEVKA
Polévka z pérku a brambor s kroupami

Z VENKOVSKE PECE
Karbanatek z fimského hrachu a zeleniny s pe€enou paprikou
Zeleninovy zavin s rajéatovou omackou a bazalkou
SmaZené vaje¢né nudle s kofenovou zeleninou, tofu a houbami shitake
Pecéena dlouhozrnnd vicezrnna ryze
Grilovana zelenina s bramborovou kasi
Bramborové gnocchi se Spenatem a kozim syrem

DEZERTY
Krajené sezonni ovoce s jogurtovou omackou
Banan zality ¢okoladou s kokosovymi lupinky
Mrkvovy dort

Dort s karamelizovanym ananasem

Biskupsky chlebiek s kandovanym ovocem
Kukufiény dort s karamelovou omackou
RyZovy pudink s ofiSky a rozinkami

Kava / €aj a bylinkovy ¢aj

Skupinam mensim nez 50 osob bude uc¢tovan priplatek 130 K¢ za osobu.

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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BARBECUE MENU

Minimalné 30 osob
,,BONDI BEACH“ 1090 K¢
SALATY

Kfupavy zeleny salat s vinegretovym dresinkem
Salat z raj¢at, okurek, paprik a oliv
Ananasovy coleslaw
Cervena fepa s cibuli
Mrkev s rozinkami
Cerstvé peéeny chléb a pe&ivo

JIDLA PRIPRAVENA NA GRILU

Uzené a Cerstvé domaci klobasy
Na grilu pecené tygfi krevety
Veproveé kotlety s Eesnekem a rozmarynem
Jehnéci Spiz se Zampiony a cuketou
Peceny tasmansky losos ve fdlii s fenyklovym seminkem

JIDLA PRIPRAVENA NA ROZNI
Pecené celé kufe s rozmarynem a Salvéji
PRILOHY
Pecené brambory se zakysanou smetanou a kfupavou slaninou
Kukufiény klas s maslem
Grilovana rajcata
Omacky barbecue, béarnaise a matové zelé
DEZERTY
Pavlova
Mango-ananasovy kola¢
Banan v kokosovém mléce
Krajené sezonni ovoce
Kava a Caj
Priprava jidel pred hostem bude pouze pfi zahradnim grilovani

Skupinam mensim nez 30 osob bude uc¢tovan priplatek 110 K¢ za osobu.

Ke vS8em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 35



Hilton (GY) Prague

NABIDKA SNIDANi HILTON PRAGUE

KONTINENTALNI SNIDANE 440 K&
Vybér ovocnych dzusu
Cerstvé danské kolace a croissanty
Doméci chléb, pecivo a toasty
Méaslo, margarin, dZem a marmelada

Cerstva kava a &aj

A LA CARTE
Vybér ovocnych dzusu, rajéatova stava
110 K&
Krajené sezdnni ovoce
110 K&
Michana vejce
110 K&
Grilované rajce a bylinkové maslo
60 K&
V&S vybér: slanina nebo parek nebo Sunka
110 K&
Cerstva kava a &aj, bylinkovy &aj
110 K&

,HILTON BREAKFAST“ 660 K¢
Minimum 30 osob

Vybér ovocnych dzusud, multivitaminova a rajéatova Stava
Vybér Eerstvého krajeného ovoce
Cerstvé upecené sladké pedivo a croissanty, koblihy, domaci chléb a pegivo
Toust s maslem, margarinem, nuttelou, dZemem nebo marmeladou
Vybér zeleniny s dresinky a dochucovadly
Uzenarsky tac se Sunkou, kruti Sunkou a salamy
Mistni i mezinarodni syry
Tac s uzenymi rybami
Kukufi¢né lupinky, musli, celozrnné cerealie, ryzové kiupinky a nizkotu¢né mléko
Bily i ovocny jogurt
Michana vajicka
SmazZena vajiCka a omelety
Slanina a parky
Peclené fazole, grilované rajce, smazené houby a brambory s cibulkou

Cerstva kava, bezkofeinova kava, ¢aj a horka ¢okolada

JAPONSKA SNIDANE 740 K&

Minimum 30 osob

Vybér ovocnych dzusu
Kufeci Spiz yakitory

Na rostu pe€eny losos a makrela se sojovo-zazvorovou omackou saba-sake-yaky
Vaje€na paladinka s mofskymi fasami tamago
DuSend japonska ryze
Polévka miso-miso—shiru
Nakladana zelenina
Zeleny €aj

Skupinam mensim nez 30 osob bude uc¢tovan priplatek 110 K¢ za osobu.

Ke vS8em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 36
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BRUNCH

KUCHYNE FUSION 1200 Ké
Min. 50 osob

PREDKRMY
Vybér ovocnych dzusu
Individualni porce
Sezoénni zeleninové crudités s avokddovou omackou
Sushi a sashimi na ledé s wasabi, sojovou omackou a nakladanym zazvorem
Tatarak z tunaka se sezamovym olejem
Pecené kufe s nudlemi udon, koriandrem a mangovou salsou
Caesar salat s kufetem, slaninou, parmezanem a ¢esnekovymi krutony

Nabidka uzenin, Sunky a klobas
Vybér tuzemskych a dovazenych syr
Krajeny marinovany losos s koriandrem, zazvorem a bliny
Cerstvé Ustfice Fine de Claire se $alotkovym octem

Z NAS| PEKARNY
Cerstvé danské kolage a croissanty
Anglicky ovocny fez, suSenky a scones
Maslo, dZem a marmelada
Domaci chléb, pecivo a toastovy chléb

VAJECNY KOUTEK
Michana vejce s pazitkou, smetanou a uzenym lososem
Omelety
Sazena vejce

Slanina a parky
Grilovana rajCata
Smazené bramborové placky

Z TEPLE KUCHYNE
Restované kufe s houbami shitake a paprikou
Kfupava pekinska kachna s jarni cibulkou, okurkou a Hoisin oméackou
Barbecue veprfové maso s medem a kofenim
V pafe vafeny moisky okoun s citronovou travou a bok choy
Ryze nasi goreng s restovanym kufetem a burskou omackou
DuSena kofenova zelenina s kokosovym mlékem a smazené tofu

Z NASi CUKRARNY
Marinované mango se zazvorem
Mini créme brulée
Ananasovy dort
Tiramisu dort
Melounové perlicky v kokosovém mléce
Palacinky s bortivkovym kompotem a Slehackou

Krajené sezénni ovoce
Kava, Caj, zeleny €aj

V cené je zahrnuta sklenka Bohemia sektu.

Skupinam mensim nez 50 osob bude uctovan priplatek 130 K¢ za osobu.

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH. 37
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SNIiDANOVE BALICKY

RYCHLY A SLADKY 290 Ké&
Vybér sladkého peciva a croissant
Platky krati Sunky, uzeny eidam
Bily nebo ovocny jogurt
Maslo, med a marmelada
Pecivo
1 pomerancovy dzus

SVITANI 370 K&

Vybér sladkého peciva
Croissant s mandlovym krémem
Vafené vejce natvrdo
Platky prazské Sunky a ementalu
2 kusy sezénniho ovoce
bily nebo ovocny jogurt
pecivo, maslo a marmelada
1 pomeranc€ovy dZus

VEGETARIANSKA SNIDANE 370 Ké&
Vybér sladkého peciva a croissant(
Varené vejce natvrdo
Syrovy krém a paprikovy kornout
Bily nebo ovocny jogurt
2 kusy sezénniho ovoce
pecivo
maslo, med a dZzem
1 pomeranc€ovy dzus

OBEDOVE BALICKY

PRUVODCE 390 K¢&

Bageta pIlnéna syrem eidam, prazskou Sunkou a hoficovym maslem

Vybér suSenek
Salat z okurky, rajcete a papriky
1 Mars ty€inka
2 kusy sezénniho ovoce
1 ovocny nebo bily jogurt
1 pomerancovy dZus

PRAZSKY SPECIAL 390 K&
Preclikové rohliky plnéné kratim masem a krémovym syrem
Sendvi¢ s hovézim masem a kyselou okurkou
Salat z okurek a rajcat
Babovka
2 kusy sezénniho ovoce
Aquila neperliva voda 0,5 | nebo jableény dZus

STIHLY A FIT 410 K&
Zeleninové crudités s dipem
Celozrnny sendvi¢ se salatem z tufiaka
RyZevé nudle a kufeci salat
Salat s raj¢aty, okurkou, olivami a syrem Feta
Anglicky ovocny chlebicek
1 bily nebo ovocny jogurt
Aquila neperliva voda 0,5 | nebo jableény dzus
2 druhy sezdénni ovoce

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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GURMANSKY BALICEK K& 480
Tfipatrovy sendvi¢ s uzenym lososem a kfenovym krémem
Pecené kufeci stehno s majonézou
Raijce s vajickem natvrdo
Salat z brambor a slaniny
1 Cokoladova ty&inka
1 okoladova susenka
1 pomerancovy dzus
1 Aquila neperliva voda

Ve vSech baliécich jsou plastikové pfibory a ubrousky

KOSHER MENU - SNIDANE, OBEDY, VECERE

Jidlo je pfipravované v restauraci King Solomon www.kosher.cz a je servirované ve specialnich kosher jidelnich
boxech, které jsou vyrabény podle Zidovskych ritualnich pravidel. VSechny chody jsou baleny do alobalovych
termo sackd, které udrzi jidlo teplé dlouhou dobu. Kosher jidelni boxy mohou také obsahovat ovoce, piti, plastové
pfibory, ubrousky a skleni¢ky — vSe hygienicky zabalené.

Kosher jidelni boxy jsou chranény specialné oznacenou félii, ktera garantuje, ze krabice nebyla nasilné oteviena.
Patecni a sobotni jidla je nutné obédnat nejpozdéji ve Ctvrtek.

Ke v§em cenam uctujeme servisni poplatek 10%. Ceny zahrnuji DPH.
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